BIOLOGISCHE WIJN
WIJN PER GLAS € 6.- / PER flES € 30.-

WITTE WIJN

Feudo Arancio Tinchité, Grillo, /talié
Marius, Verdejo Barrica, Spanje
Bis by Biscaye, Viognier, Frankrijk

Fruitig, vroljjk
Exotisch, romig
Floraal, rijk

ROSE

Domaine Pinchinat, Grenache, Syrah, Cinsault,

Mourvedre, Rolle, Frankrijk

RODE WIJN

Bis by Biscaye, Pinot Noir, Frankrijk
Marius, Garnacha, Monastrell, Spanje

Tre Pini Crae, Primitivo, /talié

BUBBELS

Aranledn Solo Cava Brut, Macabeo, Chardonnay, Spanje

Per glas € 7.50 / fles € 37.50

Pizzolato M-Use 0.0%, Pinot Grigio, /falié
Klein flesje & 200ml € 9.50 / groot € 32.50

UTRECHTS BIER

Zacht, fruitig

Zacht, fruitig

Kruidig, rijk

Vol zwoel

Fruitig, aards

Zacht, fruitig

TAP
Pils € 3.50 Sand Diver, Pale Ale €550
VandeStreek, 4.8% De Kromme Haring, <0.3%
Playground, IPA £ 575 Ga Toch Fietsen, Radler € 6.00
VandeStreek, <0.5% Hommeles, 2,5%
Huisbieren Tony Manjana, Hazy session IPA- € 6.25
Walk in the Park, Blond €575 Eleven, 4,5%
VandeStreek, 5.8%
Papa Beer, NEIPA £€6.25
Witte Oase, Witbier £€5.75 Eleven, 5.5%
Oproer, 4.7%
Auntie Flaunty, Hopfenweisse =~ €6.25
Brothers in Law 6%
FLES EN BLIK N Strooper, Dubbel €6.25
Oma Lodewijk, Blond € 6.00 Hommeles, 7.5%
Eleven, <0,3%
Gluiperd, Tripel €6.25
Fun House, NEIPA £ 550 Hommeles, 8%

VandeStreek, <0.5%

LA g

WELKOM Blj ONS LANDHUIS IN DE STAD. LEUK DAT JE ER BENT!

Wij zijn Anna, Klaas, Liesbeth en Lieke en samen runnen we dit restaurant midden in
het groen en aan het water. Jouw tweede huiskamer! Je kunt hier terecht voor
een Utrechtse kop koffie met huisgemaakte taart, ontbijt, een heerlijke lunch

en Utrechtse biertjes. Van donderdag t/m zondag kun je ook bij ons komen
dineren. We hebben een kleine kaart die elke maand wisselt; zo
voorkomen we verspilling en koken we met de seizoenen mee.

LOKAAL EN UIT HET SEIZOEN
Wist je dat al onze wijn van buurman Jaap komt? En dat we verse kruiden halen
uit Voedselbos Haarzuilens? We werken zoveel mogelijk samen met lokale
makers en achter bijna al onze producten schuilt een mooi verhaal: van de bloemen
op tafel tot de limonade in je glas. Op je bord vind je zoveel mogelijk lokale,
biologische ingrediénten uit het seizoen. Zo serveren we niet alleen jou iets
bijzonders, maar steunen we ook lokale ondernemers.

HET LANDHUIS-TEAM
Ons restaurant draaiende houden, dat doen we natuurlijk niet alleen. Een team
van gezellige en hardwerkende collega’s helpt ons hierbij. Een diverse club, want
we werken ook met mensen met een afstand tot de arbeidsmarkt. Zij leveren in hun
eigen tempo en op eigen wijze een waardevolle bijdrage aan ons restaurant.
Zo maken we met elkaar een informele en fijne plek waar iedereen welkom is.

CULTURELE AGENDA
Van de aanschuiftafel tot onze pubquiz en van livemuziek tot de spelletjesavond:
bijna elke week organiseren we activiteiten voor de buurt. Ook vind je aan onze
muren steeds nieuwe kunst, van Utrechtse kunstenaars. Zo geven we culturele
initiatieven een podium en leer jij je buurtgenoten kennen. Benieuwd naar
al onze activiteiten? Kijk op landhuisindestad.nl/agenda.

Veel plezier!
Anna, Klaas, Liesbeth en Lieke

Je bent bij ons van harte welkom met je laptop. Tijdens de lunchpiek en in het
weekend kan het zijn dat we dan alleen plek voor je hebben aan onze bar.

Caffe lungo
Dubbele lungo
Americano
Espresso

Dubbele espresso
Cappuccino
Grote cappuccino
Caffe latte

Latte macchiato
Flat white
Matcha latte

Cacao latte

WARME DRANKEN

<:3:25 Dem Good Chai latte
€ 4.75 Dem Good Golden latte
€ 3.75 Warme chocolademelk
€ 3.00 - met slagroom
€375 - met bruine rum

€ 3.60 Kinder chocolademelk
€ 5.00

€ 4.00

€ 4.25

€ 4.25

€ 4.50

=4.50

HUISGEMAAKTE TAART

Worteltaart

Appelcake - amandelkaramel

Tahincake - chocoladeganache (vegan & glutenvrij) € 4.50
€ 4.50
€ 4.50
Haverkoek - appel - kaneel - noten € 225
€ 3.50

Kaneelbol (op=0p)

THEE

Keuze uit: lemon ginger; earl grey, jasmijn, rooibos orange

WILDER LAND NEDERLANDSE [ON]KRUIDE‘NTHEE
- opkicker blend: met paardenblo

salie & goudsbloem

Q)fn-b'/ad, weegbree, venkel,

- offline blend: met lindebloesem, karwij, v//'eﬁbibesem,

kamille & rozenblad

VERSE MUNT- OF GEMBERTHEE

<€ 4,25
€ 4.25
€ 3.50
€ 3.75
€ 7.50
€275

€ 3.50

€ 3.50

€ 3.50



FRIS & LIMONADE

Utrechts bruiswater DeGrow Lab kombucha

- klein 350ml Se450) - harvest spice
- groot 700ml € 4.25 - orange hibiscus
Fritz Kola S350 Kouwe klets, sparkling & woody
Fritz Kola Zero € 3.50 Kouwe klets groene ijsthee
Fritz Spritz Rabarber 330ml €475 |Jskoffie
Naturfrisk bitter lemon € 3.50 Glas (karne)melk
Naturfrisk ginger ale € 3.50 Verse jus
Naturfrisk elderflower € 3.50 Abrona appel-perensap
Naturfrisk indian tonic € 3.50 Sap van Nieuw Slagmaat
Naturfrisk ginger beer € 3.75 - appel-viierbes
Walden lemongrass ijsthee € 3.50 - appel-aardbei
Walden jasmijn-perzik ijsthee € 3.50 Roze Bunker limonade
ChariTea Mate 330ml € 5.00 Vlierbloesem, gekke bessen,
Apfelschorle € 3.50 citrus-basilicum, duindoorn
paradijs
PARK HIGH TEA SAP VAN HET

SEIZOEN

Onbeperkt thee en koffie, selectie

taartjes, mini scone, quiche, soepje,
HUISGEMAAKT € 5.00

Peer, rode biet en
mierikswortel

brood met dips en een sapje.
Vanaf 2 personen, graag vooraf

reserveren. Per persoon € 25.-

ma t/m woe 8:30 - 18:00u. do & vrij 8:30 - 23:00u. za & zo 10:00 - 23:00u.
LANDHUISINDESTAD.NL

€ 5.00

€ 5.00
€ 5.00
€475
=250
€ 4.00
€ 3.25
€375

EE3.50

STERKE DRANK

Calvados Pére Magloire Calvados VSQP BN

Whisky Glen Morray sherry cask

Port Kopke, Ruby of Tawny

Koffielikeur Dik & Schil
Limoncello Dik & Schil , :

KOM JE BI) ONS DINEREN?

We zijn alle dagen open voor lunch en van donderdag t/m
zondag ook voor diner. Op je bord vind je zoveel mogelijk
biologische ingrediénten uit de omgeving én uit het seizoen.
Onze dinerkaart is bewust klein, zo gaan we verspilling tegen.
Elke maand bedenken onze chefs een nieuw dinermenu

Benieuwd? Vraag naar de kaart!

COCKTAILS
Gin & Tonic Dik & Schil gin, tonic, limoen, munt (ook alcoholvrij) €10.25
Dark & Stormy The Kraken Black Spiced Rum, ginger beer, limoen € 11.00
Dutch Mule Vodka, Orangecello, ginger beer, limoen, bitters € 11.00
Espresso Martini Vodka, koffielikeur, espresso € 11.00
Limoncello Spritz Dik & Schil Limoncello, cava, limoen, bruiswater € 10.50
Negroni Dik & Schil gin, Campari, Orangecello, sinaasappel € 11.00

HEB JE EEN ALLERGIE? LAAT HET ONS WETEN, DAN DENKEN WE GRAAG MET JE MEE.

BORREL
vanaf 15:00
Schaaltje chips € 3.75
Huisgemarineerde olijven met venkel en chili € 5.50
Brood of crudité met dips € 6.00
Bitterballen van biologisch rundvlees 6 of 10 stuks € 9.50/15.25
Oesterzwambitterballen (vegan) 6 of 10 stuks € 9.50/15.25
Kaaskroketjes € 9.50/15.25
Fuet van hert en wild zwijn van de Predetariér € 6.00
Chorizo van Buitengewone Varkens € 6.00
Spinata Romana € 6.00
Tip! .
QQIP. Vulje pquplan
g N met b'jvoof'bee/d
Qrcuterijg of Nootjes
s
GEMENGDE PARKPLANK <16.50
Brood met dip, twee soorten kaas, olijven,
chips, crudité, oesterzwambitterballen.
Kaasplankje: 3 soorten kaas - zadencrackers - appelstroop € 14.50
Blokjes kaas met mosterd: belegen of brandnetel €750
Nootjes van de Notenfabriek € 5.50

ma t/m woe 8:30 - 18:00u. do & vrij 8:30 - 23:00u. za & zo 10:00 - 23:00u.
LANDHUISINDESTAD.NL



